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VINIFICATION : 
•  Vin rouge issu de notre parcelle les Pissottes
•  100% Pinot Meunier Vieille Vigne
• Rendement entre 20 et 30Hl/Hectare
•  Cuvaison de 8 jours
• Millésime 2016

NOTES DE DÉGUSTATION :
A flanc de coteau, sur la parcelle dominant la Marne 
nommée « Les Pissottes » (petites sources), se tient une 
loge. Érigée en 1880, par notre aïeul Jules Goutorbe de 
Vaucelles, elle abrite nombre de secrets et de souvenirs de 
journées aux vignes. 
Autour d’elle, nos plants de Pinot Meunier âgés de plus de 
60 ans donnent naissance au présent Coteaux champenois 
rouge. C’est un vin fin, velouté et intense, teinté de notes de 
cerises noires et de cassis dont les aromes ont été sublimés 
par l’élevage en fûts.

Conseils de dégustation : A servir à une température de 18° 
C. Laissez le vin s’ouvrir quelques minutes dans un verre
bien galbé. Sera à son honneur sur une très belle pièce de
bœuf.
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